
Биск из лобстера - Lobster
Густой и нежный суп из лобстера с нотками бренди

Супы

Сливочный грибной суп, гренки

Грибной суп - Mushroom
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V

Садовые овощи, гренки, песто

Чопинно с овощами - Vegetable V

Крабовый коктейль - Очищенное и отборное мясо краба премиум-класса - Crab Cocktail 
Коктейльный соус, болгарский перец, помело и сельдерей, хрустящие тосты

Карпаччо из говядины - Beef Carpaccio
Тонкие ломтики говядины Ангус, сыр пармезан, оливковое масло холодного отжима.

Тартар из тунца - Tuna Tartare
Местный тунец, крем из авокадо, помидоры, кориандр, поджаренная фокачча

Закуски
Начало

Сообщите нам, если у вас есть аллергия на какие либо продукты или диетические предпочтения.  
Все цены указаны в долларах США без учета сбора за обслуживание и налога на товары и услуги. 

Жареные гребешки - Pan- Fried Scallops
Пюре из лука-порея, Томатная сальса, дип из гуакамоле, сырный соус Чеддер

Органическая чечевица - Organic Lentils
 Карамелизированный лук, баклажаны, веганский сыр Фета, соус Бальзамический.

Копченый лосось и креветки - Smoked Salmon & Prawn
Соус из хрена, лаймовый винегрет
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Текстура огурца и болгарского перца - Cucumber & Bell pepper textures  
 Авокадо, сумах, травы Тайного сада

Помидоры с киноа - Tomato & Quinoa
Соус из авокадо, огурец, садовые травы, поджаренная фокачча
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24Куриный террин - Chicken Terrine 
 Авокадо, сумах, травы Тайного сада
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Основные блюда

AКуриная грудка, запеченная в духовке - Chicken Breast 
Овощи, картофельный муслин

42

AОбжаренное филе говядины Ангус -Angus Beef
Картофель конфи, карамелизированный лук, красное вино

55

AКаре ягненка с зеленью - Rack of Lamb
В собственном соку с картофельным мусселином и овощами Аяда

55

AСтейк из мальдивского тунца - Maldivian Tuna Steak
Сальса из помидоров, лобстеров и оливок Каламата

40

A VРавиоли с рикоттой и шпинатом - Ricotta & Spinach 
Подается с кедровыми орехами, сыром пармезан и сальсой тартуфата

38

AУлов дня - Catch of the day
Толченый молодой картофель, салат из зелени, легкий лимонный соус

42

Королевские креветки - King Prawns
Разделанные и приготовленные в панцире креветки, освежающий салат, запеченный лимон, помидоры, имбирь 
и сальса из кинзы
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Веганские грибы портобелло - Vegan Portobello mushroom 
Органический ячмень, жареная тыква, свекла, шпинат, базилик и капуста

36

Веганские кабачки - Vegan zucchini
Мягкие темперированные овощи, сладкий перец и томатный соус, травы секретный сад 

36

AРизотто с тартаром из помидоров, лайма и тунца - Tuna Tartar  
Тартар из мальдивского тунца, садовые травы

38

A VРизотто с овощами - Vegetable Risotto 
Садовые травы, хрустящий пармезан

36

Продолжение

Сообщите нам, если у вас есть аллергия на какие либо продукты или диетические предпочтения.  
Все цены указаны в долларах США без учета  сбора за обслуживание и налога на товары и услуги. 
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VGЖареные баклажаны - Roasted eggplant  
 Соевое мясо, веганский сыр фета, киноа, вяленые помидоры, нежное чесночное пюре, жареные семечки,  травы из нашего сада

36



AМальдивский лобстер - Термидор - Thermidor 
Омар, приготовленный в сливочно-белом вине и горчичном соусе, подается с листьями салата.

110

AБлюдо с морепродуктами для двоих - Seafood Platter 
Мальдивский лобстер, рифовая рыба, королевские креветки, гребешки и тунец,
подается с листьями салата, мидиями и соусом из чеснока

180

AМальдивский лобстер - жареный на гриле - Grilled Lobster
Подается с рисом на пару, листьями салата, чесночно-масляным соусом

110

“ Наша цель - найти свежие, экологически чистые и 

полезные для здоровья продукты местного производства.” 

Добавьте по вкусу:

Сообщите нам, если у вас есть аллергия на какие либо продукты или диетические предпочтения.  
Все цены указаны в долларах США без учета 10% сбора за обслуживание и налога на товары и услуги. 

Картофельное пюре с трюфелем - Truffle mashed potato
Пармезан и картофель фри с трюфелем - Parmesan & truffle fries
Картофельное пюре - Mashed potato
Картофель фри с пармезаном - Parmesan fries
Салат Айада - Ayada garden salad
Овощи аяда на пару - Ayada steamed vegetables
Салат из огурцов и помидоров - Cucumber and tomato salad
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Гарниры

дополнение.$49

дополнение.$49

 

дополнение.$98
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Рибай стейк из австралийского черного ангуса - Rib-eye Steak - Marble Score 3 80дополнение.$24

Подается с жареным картофелем, помидорами, чесноком, перечным соусом

A SСпагетти с лобстером - Spaghetti
Мальдивский лобстер, спагетти, базилик, местные листья карри, домашний томатный соус

89D G дополнение.$24



Свежий фруктовый салат - Fresh Fruit Salad
Мята, базилик и кокосовая стружка

18
VG

Сообщите нам, если у вас есть аллергия на какие либо продукты или диетические предпочтения.  
Все цены указаны в долларах США без учета сбора за обслуживание и налога на товары и услуги.

  

Десерты:

Орехи

Supplement Не входит в стоимость.  Доплата применяется
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ОстроеS

Вегетарианское блюдоV

АлкогольA D Дневник

G Глютен

Сыр в ассортименте - Selection of Cheeses
Сезонный домашний чатни, сухофрукты, крекеры

22VD

Белый шоколад и красная ягода - White Chocolate & Red Berry 
Малиновое желе, белый шоколад и ванильное печенье

20G VD

 G VDПанна котта с манго и кокосом - Panna Cotta
Кокосовая паннакотта с манго-сальсой и кокосовой стружкой

20

70% горький шоколад и ананасовый ганаш  - Bitter Chocolate
Жаренный ананас, ванильное мороженое с бурбоном

20

Арахис и банан - Peanut & Banana
Банановый саварин, арахисовое мороженое, соленый карамельный соус

18N VD

Домашнее мороженное и сорбеты - Gelato & Sorbets
Выберите 3 вкуса: ваниль, шоколад, манго, кокос или маракуйа.

16VD

Манго Саварин - Mango Savarin
кокосовый крем, местное свежее манго, подается с сорбетом из маракуйи

20VG

Шоколадный мусс с - Chocolate mousse
клубничным компотом и малиной

20VG
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