
 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

Мы являемся убежденными сторонниками местных, 

здоровых, органических ингредиентов и аутентичной кухни. 

Мы работаем с местными поставщиками 

и фермерами, чтобы представить на нашем курорте 

экологически чистые продукты, а также используем 

собственные ингредиенты из органического сада на острове. 

 

Порадуйте себя нашими рецептами, созданными вручную,  

созданные кулинарной командой Ayada.



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 
БОБЫ ЭДАМАМЕ - EDAMAME  
Соевые бобы, приготовленные в стручке                                                                                
 

Натуральные - Natural VG V        10 

На пару с морской солью Малдон 

 

Тогараши - Togarashi VG V S                                                                                                      10 

Приготовленные в воке с мирином и кунжутным маслом 

 

Пири-караи - Piri karai VG V           10 
Жареные с чили, чесноком и имбирем. 
 

Соленое и сладкое - Salty & sweet VG V                      10 
Жареное со сладким соевым соусом чили, чесноком. 
 

 

АППЕТИЗЕРЫ - APPETIZERS 

 

Мягкий краб в панцире с соусом самбал Soft shell G S                    28 
Обжаренный во фритюре мягкий краб в панцире с острым соусом самбал по-Малайзийски 

 

Креветки темпура - Тempura G SF                          26 
Классические креветки в светлых биточках с соусом темпура 

 

Вьетнамские летние холодные роллы - summer rolls G VG S N 
Рулеты из рисовой бумаги со свежими овощами  

подаются с арахисовым соусом на ваш выбор: 

*Овощи - Vegetables G VG N      22 

*Курица - Chicken G N      24 

*Краб и креветки - Prawn and crab SF N      26 

 

Хрустящая овощная корзинка - Vegetable basket G VG      22 
Хрустящая корзинка с овощами из секретного сада и тофу, 

обжаренные с черным перцем и чесноком, подаются с медовым соусом чили. 

 

Ларб гай - Larb gai S            28 
Курица в тайском стиле со свежим чили "птичий глаз", лимонным соком, 

пальмовым сахаром, листьями мяты, тайским базиликом, поджаренным рисом. 
 

СУП - SOUP 

 

Том ям гунг - Tom yum S SF                      24 
Тайский острый и кислый бульон с креветками, лемонграссом, галангалом, чили, кориандром 
 

Остро-кислый суп Hot & sour S G 
Азиатские грибы, взбитое яйцо на ваш выбор: 

*Креветки - Prawns SF       24 

*Овощи - Vegetables V       20 

 

Крабово-кукурузный суп Crab & corn SF         22 
Грибы, кунжутное масло 



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 

ДИМСАМ - DIMSUM 

 

Ассорти клецек - Dumplings G                   24 
Сочетание креветок, курицы и овощей  

подается с кунжутным соевым соусом и шаньдунским соусом  

 

 

СУШИ - 6 ШТУК - SUSHI  

Фирменные роллы с лобстером-драконом - Dragon lobster G D SF   89   Доп. плата. 49 
Мальдивский лобстер, авокадо, соус терияки, соус ням-ням    

Суши из запеченного тунца и лосося - Tuna & salmon G D SF   30 

Хрустящая корзинка из нори с авокадо, зеленым луком,  

майонезом шрирача и соусом тонкацу 

 

Креветки и краб "Динамит" - Dynamite G D SF S     32 
Креветки, крабовое мясо, халапеньо, авокадо, сливочный сыр, майонез васаби 

 

Ролл с курицей Терияки - Teriyaki G D S      28 
Курица терияки, огурец, болгарский перец, манго,  

белый редис, майонез чили и соус терияки, кунжут 

 

Хрустящие роллы с крабом с мягким панцирем Soft Shell Crab G D SF S  33 
Огурец, авокадо, сливочный сыр, соус терияки, японский майонез 

 

НИГИРИ СУШИ - 2 ШТУКИ - NIGIRI G SF 

Подаются с салатом вакамэ, васаби, маринованным имбирем, такуваном и соевым соусом 

 
Магуро – тунец - Tuna         16 

 

Саке – лосось - Salmon         18 

 

Эби - джамбо креветки – Jumbo shrimp      18 

 

Унаги - Угорь Рыба - Eel 

 
Тамаго - яичный омлет – Egg omelette       18 

 

Улов дня - Catch of the day        18 

 
 
 
 
 



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 
МАКИ-СУШИ - 6 ШТУК - MAKI G D SF 

Подаются с маринованным имбирем, васаби, соевым соусом 

 
Магуро – тунец - Tuna         22 

 

Саке – лосось - Salmon         24 

 

Калифорния маки - California        28 

 
Дракон ролл – Dragon roll        28 

 

Хрустящая креветка темпура - Crispy shrimp tempura    26 

 

Унаги - угорь и авокадо – Eel and avocado      30 

 
 

САШИМИ - 3 ШТУКИ - SASHIMI G SF 

Подается с васаби, маринованным имбирем и соевым соусом  

 
Магуро - тунец  - Tuna         24 

 

Саке – лосось - Salmon         22 

 

Эби – креветка - Prawn         20 

 

Мальдивская рифовая рыба - Maldivian reef fish     22 
 

 

ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА КАЙ НА ДВОИХ - TWO 

ПЛАТО ОКЕАН   

ROYAL OCEAN PLATTER G D SF             230   Доп. плата.99 

Подается с традиционным супом мисо, маринованным имбирем, вакаме,  

васаби, икура, с выбором из:  

3 маки-суши (по 6 штук) - maki  

3 нигири-суши (по 2 шт.) - nigiri  

3 сашими (по 3 кусочка) - sashimi  

 

ПЛАТО ОКЕАН ДЕЛЮКС САШИМИ    

ROYAL OCEAN SASHIMI PLATTER G D SF        130   Доп. плата.49 

Подается с маринованным имбирем, вакаме, васаби, икура  

Эби - креветка  - Ebi  (3 pieces) 

Саке - лосось - Sake (3 pieces) 

Мальдивский тунец - Tuna (3 pieces) 

Мальдивская рифовая рыба - Reef fish (3 pieces) 

 
 
 



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 
ВЕГАНСКИЕ СУШИ - 6 ШТ - VEGAN 
Подаются с васаби, маринованным имбирем, соевым соусом 

 
Ясай футо - Yasai G VG         18 
Морковь, зеленый болгарский перец, спаржа, огурец   

 

Каппа - Kappa G VG          18 

Огуречный ролл 

 

Хрустящий ролл с авокадо и манго - Crispy avocado G S VG   22 
Рисовые роллы с авокадо, манго, веганским соусом срирача 

 

Овощной урумаки - Urumaki G VG                  20 
Манго, огурец, морские водоросли, авокадо 

 

ВЕГАНСКИЕ НИГИРИ СУШИ - 2 ШТУКИ   

VEGAN NIGIRI G VG  

Подаются с васаби, лимоном, маринованным имбирем, салатом вакамэ, соевым соусом 

 
Манго - Mango          16 

 

Огурец - Cucumber         18 

 

Авокадо - Avocado         18 

 
Жареный тофу - Fried tofu        18 

 

Баклажан унаги - Eggplant unagi         18 

 

 

ВЕГАНСКИЙ РОЯЛ ПЛАТТЕР НА ДВОИХ  

VEGAN ROYAL G VG         95   Supp.29 

Подается с васаби, лимоном, маринованным имбирем, салатом вакаме, соевым соусом на выбор:  

3 веганских маки-суши (по 6 штук) - Maki sushi  

3 веганских нигири-суши (по 2 шт.) - Nigiri sushi 



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 
ОСНОВНЫЕ БЛЮДА - MAINS 

 

Филе рифовой рыбы на пару - Steamed fish G SF     42 
Имбирь, лук-шалот, жареный чеснок, соевый соус и кинза 

 

Говядина ангус теппаньяки - Angus teppanyaki G     55 
Говядина Ангус, маринованная с ферментированной бобовой пастой  

подается с соусом тонкацу 

 

Красные вареные тигровые креветки в стиле хакка Red tiger A G SF  42 
Индийские тигровые креветки, весенний лук  

приготовленные в рисовом вине и красном ароматном соусе 

 

Курица терияки тори - Tori G        42 
Сочная куриная грудка, приготовленная с соусом терияки 

 

Сет индийских тали: Фирменное веганское блюдо - Indian set: D N S V  42 
Ассорти из полезных индийских карри и овощей,  

рис с джирой, пападум, наан, освежающий ласси и индийские сладости. 

* По запросу наш набор индийских тали может быть сделан веганским. 

Обжигающий тофу - Sizzling Tofu S 
Лук, лимонный сок, чили, чеснок, жасминовый рис.  

На выбор:  

* Хрустящая курица - Crisp chicken     36 

* Овощи - Vegetables VG V     34 

 

 

ИЗ ГЛИНЯНОЙ ПЕЧИ - FROM THE CLAY OVEN 
 

Мальдивская рифовая рыба - Maldivian fish D SF     42 
Рифовая рыба, приготовленная в глиняной печи, маринованная в шафрановом йогурте  

подается с пападумом, кокосом и кориандровым самбалом 

 

Овощная тикка - Vegetable tikka D V       36 
Овощи, маринованные в йогурте, запеченные в глиняной печи 

подается с пападумом, садовым салатом и мятным чатни. 

 

Отбивные из баранины - Lamb chops D      55 
Натертые морской солью и перцем нежные бараньи отбивные, запеченные  

в глиняной печи, подается с пападумом, раитой, мятным чатни 
 
 
 
 

 



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 

БОУЛЫ С КАРРИ - CURRY BOWLS 

 

Тайский зеленый карри - Green curry S 
Баклажаны, помидоры, лимонная трава, тайский базилик и имбирь,  

тушатся в кокосовом молоке с добавлением на ваш выбор:  

* Тигровые индийские креветки Indian prawns SF     38 

* Нежное куриное бедро Tender thigh     36 

* Смесь овощей и тофу Mixed vegetables and tofu VG G     34 

 

Тайский красный карри - Thai red curry S 
Баклажаны, помидоры, лимонная трава, тайский базилик и имбирь,  

тушеные в кокосовом молоке, на ваш выбор:  

* Тигровые индийские креветки Indian prawns SF     38 

* Нежное куриное бедро Tender thigh     36 

* Смесь овощей и тофу Mixed vegetables and tofu VG G     34 

 

 

ЛАПША - NOODLES 

 

Лапша Хакка  - Hakka noodles G 
Лук, стручковый перец, шпинат, китайская капуста с вашим выбором:  

*Весенняя курица - Spring chicken     36 

*Овощи - Vegetables V     34 

 

Рисовая лапша Пад Тай - Pad thai G N 
Обжаренная в воке с соусом Пад Тай, душистыми травами и арахисом  

на ваш выбор: 

*Креветки - Prawns SF     38 

*Весенняя курица - Spring chicken      36 

*Овощи - Vegetables V     34 

 

Наси горенг - Nasi goreng G S N  
Рис, обжаренный в воке, овощной маринад, яйцо на солнечной стороне,  

крекеры с креветками, подается с чили самбалом и соевым соусом, на ваш выбор: 

*Курица сатэй - Chicken satay      36 

*Овощи - Vegetables V     34 

 

Ми горенг - Mie goreng G S N  
Лапша, обжаренная в воке, овощной маринад, яичные полоски,  

крекеры с креветками, подается с чили самбалом и соевым соусом, на ваш выбор: 

*Курица сатэй - Chicken satay      36 

*Овощи - Vegetables V     34 

 
 
 
 



 

     All prices are in US Dollars and subject to service charge and TGST. 

 

 

ГАРНИРЫ - SIDES 

 

Жареные овощи - Stir-fried G V        14 
 

Салат "Секретный сад Аяда" - Secret garden G V                           14 
Заправка из меда, сои и каламанси 

 

Обжаренный в воке зеленый шпинат Аяда - Wok spinach G S VG   14 
Ферментированная паста из бобов чили и чеснок 

 

Пропаренный жасминовый рис - Jasmine rice VG     9 
 

Чесночный наан - Garlic naan D G V       9 
Выпеченный в глиняной печи индийский хлеб с чесноком 

 

ДЕСЕРТЫ - DESSERTS 

 

Свежий фруктовый салат - Fresh fruit salad VG     18 

Мята, базилик и тертый кокос 

 

Лаймовое безе - Lime D V    18 

Творог каламанси, сорбет из дикого лайма 

 

Слоеный блинчик с матчей и маскарпоне - Matcha D G V     18 

Малиновое желе, мороженое из матчи 

 

Мусс из манго Mango mousse D G V N     18 

Сорбет из лемонграсса, пандановый бисквит, фисташковое безе 

 

Пудинг из кокосового молока,  

медовый цитрусовый компот - Pudding VG     18 

 

Ванильный пудинг с чиа саго - Chia pudding VG     18 

Тропические свежие фрукты подаются с кокосовым сорбетом 

 

Домашнее джелато и сорбеты - Gelato and sorbets D V     16 

На выбор три вкуса: ваниль, шоколад, манго, кокос, маракуйя.                    

 

 

 

Если у вас есть аллергия или непереносимость какого-либо продукта, мы будем рады помочь вам 

выбрать блюдо, соответствующее вашим требованиям  

или попросить нашего шеф-повара приготовить индивидуальное блюдо специально для вас. 

 

Доп. плата - дополнительные расходы по пакету плана питания. 

D - молочные продукты | N - орехи | A - алкоголь | S - острые | SF - морепродукты | V - вегетарианские | G - глютен | VG - веганские 


